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1. DUROMATIC®-PAINEKATTILAN EDUT YHDELLÄ SILMÄYKSELLÄ 

 Säilyttää vitamiinit (terveydellesi) 

 Säästää energiaa ja aikaa (noin kolmasosa tavanomaisesta kypsennysajasta) 

 Käyttöturvalliset kahvat (DUROMATIC®-kahvat eivät kuumene, DUROTHERM-

metallikahvat voivat kuumentua) 

 Täyttömerkinnät (sisäpuolella: puolet ja kaksi kolmasosaa täyttötasoista) 

 Automaattinen kannen lukitusjärjestelmä (estää avaamisen paineen alaisena) 

 Aromiventtiili (säilyttää luonnolliset maut ja ruokien värit) 

 Ääni- ja visuaalinen paineilmaisin (helppoon valvontaan) 

 Useita ylipaineensuojausjärjestelmiä (turvallisuutesi takaamiseksi) 

 Superthermic-sandwichpohja (nopeaan ja tasalaatuiseen lämmönjakeluun 

kaikilla lämmönlähteillä, mukaan lukien halogeeni ja induktio) 

 Ruostumatonta terästä (takaa kestävyyden ja pitkän käyttöiän) 

 Joissakin malleissa automaattinen kaksivaiheinen paineen alentamistoiminto 

 Helppo huoltaa ja puhdistaa 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



2. OIKEAN KÄYTÖN OHJE 

Painekattila on tarkoitettu ruokien kypsennykseen, joissa on lisätty nestettä, ja sitä 

voidaan käyttää kaikilla liesityypeillä, mukaan lukien induktioliedet. 

KUHN RIKON -painekattilat soveltuvat erityisesti ruoille, jotka vaativat pitkän 

kypsennysajan, kuten: 

 Keitot 

 Lihat (esim. paistit, gulassi, padat jne.) 

 Vihannekset 

 Perunat / tietyt viljat ja palkokasvit 

 Kuivatut elintarvikkeet 

 

3. TURVALLISUUS 

Lue käyttöohjeet huolellisesti ennen painekattilan käyttöä. 

Kiinnitä erityistä huomiota turvallisuuslaitteiden testausta, puhdistusta ja huoltoa 

koskeviin kohtiin. Noudata tarkasti turvaohjeita, jotka on merkitty kolmiolla. 

 

4. ENSIMMÄINEN KÄYTTÖ 

Ennen painekattilan ensimmäistä käyttöä pese kattila, kansi ja tiiviste kuumalla, 

saippuavedellä. 

Sähköliesillä: Kattilan pohjan halkaisijan tulee vastata keittolevyn halkaisijaa. 

Kaasuliesillä: Varmista, että liekki ei nuole kattilan sivuja, jotta ulkopinta ei värjäydy 

ja kahvat eivät kuumene liikaa. 

 

5. TÄYTTÖ 

 Älä täytä kattilaa yli kahden kolmasosan sen tilavuudesta (mukaan lukien 

neste). 

 Kun kypsennät ruokia, jotka paisuvat (esim. riisi tai kuivatut vihannekset), älä 

täytä yli puoliväliin. 

 



6. VENTTIILIN TARKISTUS 

Venttiili on turvalaite. Tarkista ennen käyttöä, että venttiili liikkuu esteettömästi 

vetämällä kevyesti paineilmaisinta. 

 

7. SULKEMINEN 

Aseta tiiviste huolellisesti paikoilleen kanteen. Tarkista, että turvallisuuspultti painuu 

tiivisteeseen. 

 

8. DUROMATIC® COMFORT BLUETOOTH-TOIMINNOLLA 

Lataa KUHN RIKON -sovellus sovelluskaupasta. Yhdistä Bluetooth-painikkeen avulla 

laite sovellukseen. Tämä toiminto ei ole kaikissa kattiloissa. 

 

9. RUOAN KYPSENNYS PAINEESSA 

1. Sulje painekattila ja aseta se sopivan kokoiselle keittolevylle. 

2. Käännä lämpö täysille, kunnes paineenosoittimen punainen viiva tulee 

näkyviin. 

3. Alenna lämpötilaa ylläpitääksesi halutun kypsennystason. 

o Taso 1: Hellävarainen kypsennys (0,4 bar) 

o Taso 2: Nopeampi kypsennys (0,8 bar) 

4. Käytä kypsennysaikataulukkoa (osa 16) kypsennysaikojen määrittämiseen. 

 

10. HÖYRYNPAINEEN VÄHENTÄMINEN JA AVAAMINEN 

Älä koskaan avaa kantta väkisin! Paineen vähentämiseksi: 

1. Anna kattilan jäähtyä luonnollisesti (hidas paineen vähennys). 

2. Paina kevyesti venttiilin paineilmaisinta, kunnes höyry lakkaa (normaali 

paineen vähennys). 

3. Voit myös jäähdyttää kattilan reunat juoksevan kylmän veden alla (nopea 

paineen vähennys). 



4. 11. PUHDISTUS- JA HOITO-OHJEET 

 Irrota tiiviste ja pese se sekä kansi jokaisen käytön jälkeen. 

 Älä pese kattilaa astianpesukoneessa. 

 Puhdista kalkkitahrat etikalla tai sitruunamehulla. 

 Vaihda tiiviste 6–8 vuoden välein. 

 

12. VIANETSINTÄ 

Ongelma: Kattila vuotaa. 

 Tarkista, että tiiviste on oikein paikoillaan. 

 Voitele tiiviste ruokaöljyllä tai vedellä. 

Ongelma: Paineindikaattori ei liiku. 

 Puhdista ja tarkista venttiili. 

 

13. TAKUU 

KUHN RIKON tarjoaa 10 vuoden takuun materiaaleille ja valmistusvirheille. 

Vaihdettavat osat, kuten tiivisteet, eivät kuulu takuun piiriin. 

 

14. KORJAUS JA HUOLTO 

Korjaukset ja varaosat saatavilla KUHN RIKON -huoltokeskuksista. Käytä vain 

alkuperäisiä varaosia. 

 

15. YMPÄRISTÖNSUOJELU JA HÄVITYS 

Kierrätä kattila, lisävarusteet ja pakkaukset ympäristöystävällisellä tavalla. 


